BORPIAC

BORPIAC | 47

BORASZATI UZEMET EPITETT
A DELLA TOFFOLAES  puus rorrou
A SZENDEI WINE —

T - SZENDEI
Felépult a komplett Uzem

a Laposa Csaladi Birtokon LAPOSA

BADACSONY

Szendei Gerg6t jeles, bortechnoldgiaval foglalkozo szakemberként ismerjik, aki technolo-
giai ismereteket is oktat a SZIE szdlész-borasz mérndki szakan. Szendei Wine csaladi vallal-
kozasaban Magyarorszagon egyitt dolgozik a Della Toffola neves olasz italipari gepgyarto
csaladi céggel, mellyel kardltve nemcsak gépeket értékesitenek, hanem komplett boraszati
gyartosorok, Uzemek épitésére is vallalkoznak. A Laposa Birtoknal a 2019-es sziret idejére
készilt el az els6 magyarorszagi Della Toffola referenciaboraszat. A Laposa csaladra remek
borain kiviil a jelenlegi valsag kapcsan is felfigyelhettiink, hiszen Laposa Zséfi nemrég dol-
gozott ki egy majd’ 700 dras OKJ-s boraszati tanfolyami tananyagot, melynek alapjan ka-
rantén idején tavoktatast tart az érdekléddknek a birtok Facebook-csatornajan.

Lassuk, hogyan alakult ki szoros szakmai kapcsolat e harom csaladi vallalkozas kozott!

Bor és Piac: Hogyan talalt egymasra e harom csaladi
vallalkozas?

Szendei Gerg®: Rengeteg szakmai rendezvényt szerveziink Magyar-
orszagon, ezek egyikén sz{réstechnikaval foglalkoztunk. Az orszaghan
elsék kozott mutattuk be a Della Toffola keramia cross-flow rendsze-
rét, amely a cég sajat fejlesztése. Zsofi ekkor talalkozott el6szor test-
kozelbdl e megoldassal, és ismerte meg a Della Toffola markanevet is.

BP: Mitdl egyedi a keramia cross-flow?

SZG: Modern, innovativ a keramiabetéttel ellatott szGréstechnikai
rendszert tartalmazo berendezés, amely a borkészités soran képzédd
valamennyi termék sz{résére alkalmas. Azaz a must, a bar, a deritett
bor, a mustaljak és a deritési aljak szlrésére.

Laposa Zs6fi: Mivel keramiamembran a sz{réfelilet, itt nem képz6-
dik kdzben melléktermék, igy nagyon kornyezetbarat technolégiarel
van szé.

BP: Mit kell tudnunk az ezt megalkotd Della Toffola
cégrol?

SZG: A Della Toffola az 1960-as években alakult olasz italipari
gépgyarto csaladi vallalkozas, mely azéta folyamatosan jelen van

a piacon. A cég az elmult csaknem hat évtizedben folyamatosan
ndvekedett, és mara mar komplett Uzemcsoportta nétte ki magat:
nyolc termel@egysége van, hét nemzetkézi képviselettel. Sajat
mérndki csapataval a tervezéstdl, a gépgyartason at a kivitelezésig
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komplett Gzemberuhazasokat valdsit meg. FG tevékenysége boraszati
gépek gyartasa, de portfoligja lefedi a teljes italipart: van sér és cider
gyartasara alkalmas Uzeme is. Nemcsak sajat fejlesztésd gépsorai,
de gyartasi folyamatai is nagyon innavativak. Minderr6l rendszeres
gyarlatogatdsaimon magam is meggy6zddhettem.

BP: Es mit kell tudnunk Szendei Gergérél, aki egyben
a Szendei Wine alapitdja is?

SZG: Valojaban borasz vagyok, a vilaghan tobb orszagban szereztem
boraszati tapasztalatot, tobbek kozott Uj-Zélandon, Kaliforniaban

és Olaszorszagban, ahonnan a Della Toffolaval fennalld kapcsolatom
ered. Kozottink az a legfébb kapocs, hogy mindketten nagyon hi-
szink az innovativ technolégiakban. 2018 ¢ta tanitok a Szent Istvan
Egyetem Kertészettudomanyi Karan leendd sz6lész-borasz mérno-
koket. Publikalok a Boraszati Fuzetekben, ahol a 2020/2. szamaban,
aprilis végén jelent meg a tanartarsaimmal kézosen jegyzett irasunk
a keramia cross-flow-rél. A Szendei Wine Kft. csaladi vallalkozas,
feleségemmel, Szendei Edinaval 2018-ban alapitottuk meg azzal

a céllal, hogy Magyarorszag boraszatainak technoldgiai fejlddéséért
dolgozzunk. A sz8l8feldolgozashoz és borkészitéshez nélkilézhetet-
len, egyedi gyartast gépeket segitink kivalasztani és beilleszteni az
Uzemi technoldgiaba. Ennek részeként értékesitjik a Della Toffola
gépeket, és épitink akar teljes Uzemeket is. Emellett boraszatok és
palinkaf6zdék szamara nyujtunk a modern technolégiahoz szikséges
segédanyagokat, élesztéket, enzimeket, almasavbontd kultorakat.
Kizardlagos magyarorszagi forgalmazai vagyunk a vilaghird dan

Chr. Hansen és a francia Fermentis cégek kivalé boripari termékeinek,
melyek sokat segithetnek a természetes technolégia alkalmazasa-
ban. Ezen technoldgiak felhasznalasardl folyamatosan publikalunk

weboldalunkon és Facebook csoportunkban. Szakmai rendezvényeket
is szervezink. Ott vagyunk minden nagyobb kilféldi szakkiallitason —
Vinitaly, Simei, Brau, Cibustech —, melyeken velem is lehet talalkozni
a Della Toffola standjan.

BP: Zsofi, ugy hallottuk, volt egy almotok. Hogyan
fejlédott a birtok, miért volt szUkség Uj boraszati
Uzem kialakitasara?

LZS: Bence a projekt részért, én pedig a boraszati részért vagyok fe-
lelgs. A csalad egyittmGkadésének gyimalcse az 0j Gzemink, amelyre
sokat késziltink, és nagyon vartuk. Hat évbe telt, amig lezajlott az in-
gatlanvasarlas, a tervezés, a palyazat iddszaka, majd a megvalésitas.
A boraink és a kereskedelmiink megvolt, de a technoldgia adottsagok
és a megfeleld infrastruktura nem, igy elengedhetetlen volt a mindsé-
gi fejlddés szempontjabol is a projekt megvaldsitasa.

BP: A megvaldsult beruhazas mire nyujt lehetdséget?
LZS: Egy méretre szabott, optimalizalt, egyedi boraszat szilletett,
amelyet valéban rank terveztek. Innovaciok tdbbek kozott a tartalyos
pezsgdkészités gépei, a keramiabetétes sz{rdberendezés és a kozpon-
ti membrannal ellatott prés.

BP: Miként tudod kezelni a gépeket, akar telefonrdl is?
LZS: Vannak okos részei a rendszernek, példaul mobilapplikacié van

a keramia cross-flow sz{rén, igy éjszakanként is tudok szdrni. Minden
informaciét mutat a berendezésrdl, igy a tavolbdl is tudom ellendrizni
a folyamatot. Nyomon kévethetd, hogy milyen a nyomasérték, a szdrt
mennyiség és a sz{rési idd. Van lehetéség okos hiitdrendszer beveze-
tésére is, ennek fejlesztését a jovében tervezzik.

SZG: Az6ta mar kifejlesztették a smartprést is, melyen egy szinkad
alapjan beallithatod, milyen szinG mustot szeretnél. Zsofiéknal a ter-
vezési szakaszban ez még nem volt elérhetd.

BP: Milyen elSnyei vannak a keramia cross-flow
szGronek?

SZG: Zart rendszer(, egy menetben dobszlrést, kovafoldszdrést és
lapsz@rést valt ki, oxigénfelvétel nélkl.

LZS: Nagyon elégedett vagyok a berendezéssel. Sok id6t elvesz egy
bordszat életében a szlrés, mert munka- és idGigényes feladat. Ezzel
szemben a Della Toffola rendszere mindent automatikusan végez,
elvégzi a sz(rést szinte ember nélkil, felszivja a vegyszert a folyamat
végén és elmossa dnmagat.
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BP: Zsofi, hogy épil fel a pezsg6technologiatok?

LZS: Nyomasallo tartalyokat is beszereztink a projekt keretein beldl,
hogy tartalyos erjesztés( pezsg6t készitsink. Mivel a Della Toffola
kdzpontja Prosecco régid szivében talalhatd, a targyalasok soran

sok tartalyos erjesztés( pezsgdt kostoltunk. Tobbek kozott ezért is
esett erre a technolégiara a valasztasunk. Masrészt pedig azért, mert
személy szerint ezt izgalmas szakmai kihivasnak és igazi mérncki
feladatnak éltem meg, amit nagyon élveztem. Majus végeén, jonius
elején kostolhatdk lesznek az elsd Laposa-pezsgék.

BP: A gépek beizemelésén kivil milyen segitséget
adott a Della Toffola?

LZS: Mi atadtuk az épitészeti terveket, 6k pedig beillesztették

a berendezéseket és a technolégiai folyamatot. Végig volt szakmai
asszisztencia, mindenrdl kaptam megfelel6 tajékoztatast és informa-
ciot. A komolyabb gépeknél szakmérnokok is jelen voltak a beiizeme-
|és soran, 8k a mai napig rendelkezésinkre allnak, példaul a szlrdre is
ra tudnak csatlakozni a gyarbol, ha szikség van ra.

BP: Zsofi, Gergd, hogyan éltétek meg az egyitt-
mékodést?

LZS: Nagyon szeretem az olaszokat, nem kellett vontatni, hogy
kimenjek targyalni. Kedvesek, vendégszereték. Kialakult egy kozvetle-
nebb kapcsolat. Nyilvan voltak feszilt pillanatok, hiszen ez egy nagy
projekt volt, de pont az az emberi nagysag, hogy ezeken is tul tudtunk
lépni. Elvezem az lzemet a hétkoznapjaimban, szerintem ennél tobb
nem kell.

SZG: J6 volt egyitt dolgozni Zsofiékkal! Profi, hozzaértd szakembe-
reket ismertem meg bennik, akik kezdettdl fogva tudtak, hogy mit

és hogyan szeretnének kialakitani. Rengeteg energiat tettek bele

a projekt kivitelezésébe. A napi szint( egyeztetéseken tul, szikség
esetén kétkezi fizikai munkaval is kézrem{kodtink a projekt megvalo-
sulasaban. Példaul jelen voltunk, amikor begurultak a gépekkel az els@
kamionak, segitettik a prések labainak a felhelyezését, a palackozd
gépsor és a tartalyok behelyezését.

BP: Hogyan valoésult meg az elképzelésed, Zsofi?
LZS: A lehetdségeinkhez képest tokéletesen. Ar-érték aranyban
nagyon j6 beruhazas volt. Eppen ezért vannak terveink a jovében is.
Lesznek még Gerggékkel kozos projektjeink!

BP: Ritkasag, hogy a valsag idején beruhazasral
irunk. Zsofi, hogyan érintett benneteket a valsag?
Mi a tulélési stratégiatok?

LZS: Nalunk nincs B opci6, ez a hivatasunk, ezzel szeretnénk foglal-
kozni. Rosszul érintett minket gazdasagilag, a vendéglatas kamoly
része a cégnek. A prémium boraink is a Horeca-egységekbe mentek.
Korilbelul 80 szazalékat veszitettik el a bevételunknek. Most mashol
keressik a lehetgségeket, és mindent megteszink a cég fennmarada-
sa érdekében. llyenkor tudnak a kreativ dolgok megvaldsulni.

BP: Most mi a helyzet a valsag kapcsan Magyarorsza-
gon, Gergd, ami benneteket illet?

SZG: Készilink a tovabbi fejlesztési elképzelések megvaldsitasara.
Ahogy a tulajdonos, Alberto Della Toffola szokta mondani: ,Building
Innovation Together = Epitsiink Egyitt Innovaciot”. A nehezebb
periodusokban kilénosen fontosak a smart megoldasok, melyeknek
a fejlesztése ilyenkor felértékelddik. Biztonsagos, kaltséghatékony
megoldasokat kinalunk. Magyarorszagra egyébként folyamatosak

a gépbeszallitasok, példaul 2020 aprilisaban is érkezett egy nagyobb
prés az egri régidba, tehat nem allt meg az élet. Figgetlenil attél,
hogy van-e palyazati tamogatas vagy nincs, folyamatos az igény

a magyarorszagi boraszati Uzemek részérgl a fejlesztésekre és
beruhdzasokra, innovacick alkalmazasara. Ahogy Zséfiék almat, ugy
masokét is szivesen megvalositjuk! (X)

A Szendei Wine elérhetdségei: www.szendei.hu; +36 20 295-5079
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